
⼀般団体 ## 個⼈旅⾏ ## 教育旅⾏ ## 体験型OTA ## インバウンド

## ##
## ##
## ##

## 現⾦ クレジットカード 電⼦マネー QRコード決済

## 要 不要

FAX

その他
【体験】  アソビュー︕︓www.asoview.com/base/162543
            ACTIVITYJAPAN︓activityjapan.com/piblish/featurre/9150
【宿泊】  じゃらん︓jalan.net/yad315025    Airbnb:airbnb.jp/h/gokigen-cabin

精算⽅法

＜宿泊し2⽇⽬の昼までのプラン＞＜リクエスト予約を受けてから農家の都合を聞くので、キャンセルになる可能性もあり＞お⼦様のみの
参加は不可。未就学児の参加は年齢・発達によるので要相談。⼣飯の体験は18時頃から予定。

問合せ先
email daichitokaze@gmail.com 旅⾏業者登録

YoutubeやSNSのURL Instagram:@gokigen_cabin

https://www.akita-gt.org/stay/minshuku/gokigen_cabin

組織・担当者名 GOKIGEN Cabin ⼤地と⾵　　代表︓⼩林牧⼦
TEL 080－1680－2076

注意事項（お客様向け）
注意事項（AGT向け）

公式サイト名 美の国秋⽥・桃源郷をゆく URL

集合場所・時間 体験場所（GOKIGEN Cabin ⼤地と⾵）
インバウンド対応可能⾔語 英語

バリアフリー情報

最少催⾏⼈員 基本的に2⼈〜 最⼤受⼊⼈数 4〜5名
ガイド有無 無 ガイド情報 オーナー

事前予約 予約期間 開催⽇の2⽇前の8:00まで
予約時必要事項 名前、電話番号、メールアドレス、年齢（学年）、朝⾷の雑炊／うどんの希望、アレルギー対応不可承諾

後⽇振込（請求書払い） 学校直接精算（公費振込等）
当⽇現地での決済（添乗員・個⼈向け）

取消料 当⽇・前⽇︓100% 3~2⽇前︓50% 販売⼿数料

旅⾏会社・OTAとの直接取引（売掛精算）
主要旅⾏会社クーポン（JTB・KNT・⽇本旅⾏等） 全旅クーポン
バイヤー独⾃クーポン（紙・電⼦） ネット事前決済（OTA経由等）

駐⾞場 ⾃家⽤⾞5台は駐⾞可能（冬は積雪による）、500m離れた所に道の駅あり

料⾦ 21,000円（税込）~／⼈ 料⾦に含まれるもの 宿泊、体験料・材料費（⾷事含む）、講
習料、保険料

営業時間・所要時間 ⼣⽅チェックイン(15:00〜17:00)〜2⽇⽬の昼までのプラン
場所 GOKIGEN Cabin⼤地と⾵（秋⽥県北秋⽥市綴⼦字⼤堤１７－１）

アクセス ⼤館能代空港から⾞で13分(約9㎞)　JR鷹ノ巣駅から⾞／バスで約10分

　【秋⽥のうまい⽶の秘密にふれるシリーズ第⼀弾︕〜⼈の温かさにふれ、⽶作りへの思いをお持ち帰り〜】
２⽇間の流れ
【１⽇⽬︓⼣⾷】秋⽥⾃慢の郷⼟料理・きりたんぽ料理体験（⽬安１２０分〜）
   〜ご飯を潰して「たんぽ」を作るところからの【本格きりたんぽ鍋】体験
      ※体験内容については「きりたんぽ料理体験」のシートを参照
【２⽇⽬︓朝⾷】きりたんぽのスープで雑炊／うどん
【２⽇⽬︓朝⾷後】お世話になる⽶農家さんと⼀緒に⾷べるお弁当作り
   〜訪問する⽶農家さんのお⽶でおにぎり作り。中には地元のご飯のお供を。
　    準備したおかずを詰めて出発︕→近くの農家さんの⽥んぼへ
【２⽇⽬10:30〜】５⽉の２週間しか体験できない⽥植え体験と⽶農家さんとの交流
　 〜⽇本⼈の主⾷である⽶。とても⾝近にあるけれど、⽶作りの実態にふれたことはあるだろうか。
　 ⼋⼗⼋の⼿間がかかると⾔われる⽶作りの、ほんの⼀部分ではあるが⽥植えを体験。
　 難儀なだけではない、やりがいも楽しみもある⽶作りについて作業を通して学び、汗をかいたら⼿作りお弁当を農家さんと囲む。
【２⽇⽬12:00】宿に戻って、解散
　 〜お疲れさまでした。⽶農家さんと⼀緒に植えた苗がどのくらい⽣⻑しているのか、ぜひまた⾜を運んでね。

おすすめターゲット層
開催時期 5⽉中旬〜5⽉末 除外⽇

市町村名 素材・企画名
北秋⽥市 【⽶どころ秋⽥・あきたこまち】　2週間限定︕⽥植え体験＆きりたんぽ鍋つくり＜宿泊付き＞

企画内容・セールスポイント



## ⼀般団体 ## 個⼈旅⾏ ## 教育旅⾏ ## 体験型OTA ## インバウンド

## ##
## ## ネット事前決済（OTA経由等）
## ##

## 現⾦ ## クレジットカード ## 電⼦マネー ## QRコード決済

## 要 ## 不要

FAX

その他
【体験】  アソビュー︕︓www.asoview.com/base/162543
            ACTIVITYJAPAN︓activityjapan.com/piblish/featurre/9150
【宿泊】  じゃらん︓jalan.net/yad315025    Airbnb:airbnb.jp/h/gokigen-cabin

精算⽅法

お⼦様のみの参加は不可。未就学児を伴う場合は⼤⼈2⼈以上の参加、⽬を離さずに安全にご留意願います。⼈数や参加者の年齢
（お⼦様が多い場合）によっては体験時間が延びる場合があるので、時間に余裕をもったご参加を。
※冬は⼀組につき暖房費1,000円を別途頂戴します。

問合せ先
email daichitokaze@gmail.com 旅⾏業者登録

YoutubeやSNSのURL Instagram:@gokigen_cabin

https://www.akita-gt.org/stay/minshuku/gokigen_cabin

組織・担当者名 GOKIGEN Cabin ⼤地と⾵　　代表︓⼩林牧⼦
TEL 080－1680－2076

注意事項（お客様向け）
注意事項（AGT向け）

公式サイト名 美の国秋⽥・桃源郷をゆく URL

集合場所・時間 体験場所（GOKIGEN Cabin ⼤地と⾵）
インバウンド対応可能⾔語 英語

バリアフリー情報

最少催⾏⼈員 基本的に3⼈〜 最⼤受⼊⼈数 5〜6名※場合によって10⼈程度まで可

ガイド有無 無 ガイド情報 オーナー

事前予約 予約期間 開催⽇の2⽇前の8:00まで
予約時必要事項 名前、電話番号、メールアドレス、年齢（学年）、アレルギー対応不可承諾

当⽇現地での決済（添乗員・個⼈向け）

取消料 当⽇・前⽇︓100% 3~2⽇前︓50% 販売⼿数料

旅⾏会社・OTAとの直接取引（売掛精算）
主要旅⾏会社クーポン（JTB・KNT・⽇本旅⾏等） 全旅クーポン
バイヤー独⾃クーポン（紙・電⼦）
後⽇振込（請求書払い） 学校直接精算（公費振込等）

駐⾞場 ⾃家⽤⾞5台は駐⾞可能（冬は積雪による）、500m離れた所に道の駅あり
料⾦ 4,000~5,000円（税込）／⼈ 料⾦に含まれるもの 体験料、講習料、材料費、保険料

営業時間・所要時間 所要時間︓90~150分　※時間については要相談
場所 GOKIGEN Cabin⼤地と⾵（秋⽥県北秋⽥市綴⼦字⼤堤１７－１）

アクセス ⼤館能代空港から⾞で13分(約9㎞)　JR鷹ノ巣駅から⾞／バスで約10分

　【⼀⼈⼀合選べるお⽶︕ご飯が主役のお⾷事体験。お釜で味わうお⽶の⾷べ⽐べ♪ご飯のお供、おかずもボリューム満点】
★⽶どころ秋⽥だからできるレアな体験︕
★地域の⽣産者さんのこだわりが詰まったシングルオリジンのお⽶を１⼈⼀合ずつ（3種類まで）選び、⼟鍋で炊いて⾷べ⽐べ。
★同じ銘柄でも⼟、⽔、肥料、⽣産者さんのレシピや⾃然条件等によって味が微妙に違うことを実感できる。
★直⽕で炊くと粒が⽴って⽢みも増し、びっくりするくらい美味しくなり、⽶本来の美味しさをじっくり味わうことができる。
★秋⽥ならでは、地元ならではのご飯のお供をいろいろ試せる。
★麹を使ったお⾁／お⿂のおかずも付いてボリューム満点。
★⽐内地鶏の卵や地元の味噌、産直の新鮮野菜や⼭菜、
　漬け物等、その時々の地域の味と季節の⾷材を楽しめる⼩鉢。
★包丁は弘前市「煮ガラ刃物鍛造所」制作の包丁が使える。
★体験場所はDIYでリノベした⺟屋で昭和の雰囲気を楽しんで。

①⽣産者やそのこだわり、お⽶についての説明を聞き、⽶を選ぶ。
②メインの副菜の準備をしながら、⼟鍋で⽶を炊く。
③その他の⼩鉢や味噌汁等を準備し、⽶が炊き上がったら⾷べる。

おすすめターゲット層
開催時期 通年 除外⽇

市町村名 素材・企画名
北秋⽥市 【⽶どころ秋⽥・あきたこまち】　ご飯が主役のお⽶⾷べ⽐べ体験90分〜

企画内容・セールスポイント



## ⼀般団体 ## 個⼈旅⾏ ## 教育旅⾏ ## 体験型OTA ## インバウンド

## ##
## ## ネット事前決済（OTA経由等）
## ##

## 現⾦ ## クレジットカード ##

## 有 ## 無 ## 可 ## 不可

FAX
email hondazouen@vega.ocn.ne.jp

YoutubeやSNSのURL

その他

※公式HPは右記の⼆次元バーコードからも読み取り可能です

問合せ先
組織・担当者名 農家⺠宿花みずき（本多造園⼟⽊（株）内）

TEL 0185-76-3778 0185-76-2954

注意事項（お客様向け）
注意事項（AGT向け）

公式サイト名 URL http://www.junko-hanamizuki.com/

インバウンド対応可能⾔語 VoiceTraを使っての対応（⼀名でも⽇本語を話せたら可能）
バリアフリー情報
⼊湯税 ペット可否

事前予約 予約期間 1週間前まで
予約時必要事項 名前、電話番号、メールアドレス、年齢、アレルギーの有無

当⽇現地での決済（添乗員・個⼈向け）
電⼦マネー・QRコード決済

取消料 前⽇30%/当⽇100% 販売⼿数料 10%

精算⽅法

旅⾏会社・OTAとの直接取引（売掛精算）
主要旅⾏会社クーポン（JTB・KNT・⽇本旅⾏等） 全旅クーポン
バイヤー独⾃クーポン（紙・電⼦）
後⽇振込（請求書払い） 学校直接精算（公費振込等）

⾷事条件
チェックイン 15時 チェックアウト 10時

料⾦ 9,350円〜
料⾦に含まれるもの 宿泊費（⼆⾷付き）※内容で変動あり
⼦ども料⾦ 3,300円※⾷事は要相談 幼児料⾦ 同左

場所 秋⽥県⼭本郡⼋峰町峰浜内荒巻字家の上４１番地
アクセス 能代東インターから⾞で13分（9.7キロ）※近くの駅まで送迎致します。
駐⾞場 有

都会の喧騒から離れてゆったりとした時間を過ごしませんか︖⼀⽇⼀組のお宿では独り占めできる檜⾵呂がございます。また、近くの⾼峰⼭（たかぼう
やま）⼭頂付近からは⽇本海や男⿅半島を望む絶景が広がっています（⼭頂付近まで⾞で⾏けます）ご要望で案内できます。

おすすめターゲット層
適⽤期間・設定期間 5⽉〜10⽉ 除外⽇

市町村名 施設名
⼋峰町 閑静を味わうお宿・花みずき

セールスポイント・プラン名／プラン内容



## ⼀般団体 ## 個⼈旅⾏ ## 教育旅⾏ ## 体験型OTA ## インバウンド

## ##
## ## ネット事前決済（OTA経由等）
## ##

## 現⾦ ## クレジットカード ## 電⼦マネー ## QRコード決済

## 要 ## 不要

FAX

その他
【体験】  アソビュー︕︓www.asoview.com/base/162543
            ACTIVITYJAPAN︓activityjapan.com/piblish/featurre/9150
【宿泊】  じゃらん︓jalan.net/yad315025    Airbnb:airbnb.jp/h/gokigen-cabin

精算⽅法

＜宿泊し2⽇⽬の10:30までのプラン＞＜リクエスト予約を受けてから農家の都合を聞くので、キャンセルになる可能性あり＞お⼦様の
みの参加は不可。未就学児の参加は年齢・発達によるので要相談。⼣飯体験は18時頃から予定。

問合せ先
email daichitokaze@gmail.com 旅⾏業者登録

YoutubeやSNSのURL Instagram:@gokigen_cabin

https://www.akita-gt.org/stay/minshuku/gokigen_cabin

組織・担当者名 GOKIGEN Cabin ⼤地と⾵　　代表︓⼩林牧⼦
TEL 080－1680－2076

注意事項（お客様向け）
注意事項（AGT向け）

公式サイト名 美の国秋⽥・桃源郷をゆく URL

集合場所・時間 体験場所（GOKIGEN Cabin ⼤地と⾵）
インバウンド対応可能⾔語 英語

バリアフリー情報

最少催⾏⼈員 基本的に2⼈〜 最⼤受⼊⼈数 4〜5名
ガイド有無 無 ガイド情報 オーナー

事前予約 予約期間 開催⽇の2⽇前の8:00まで
予約時必要事項 名前、電話番号、メールアドレス、年齢（学年）、朝⾷の雑炊／うどんの希望、アレルギー対応不可承諾

当⽇現地での決済（添乗員・個⼈向け）

取消料 当⽇・前⽇︓100% 3~2⽇前︓50% 販売⼿数料

旅⾏会社・OTAとの直接取引（売掛精算）
主要旅⾏会社クーポン（JTB・KNT・⽇本旅⾏等） 全旅クーポン
バイヤー独⾃クーポン（紙・電⼦）
後⽇振込（請求書払い） 学校直接精算（公費振込等）

駐⾞場 ⾃家⽤⾞5台は駐⾞可能（冬は積雪による）、500m離れた所に道の駅あり

料⾦ 18,000円（税込）~／⼈ 料⾦に含まれるもの 宿泊、体験料・材料費（⾷事含む）、講
習料、保険料

営業時間・所要時間 ⼣⽅チェックイン(15:00〜17:00)〜2⽇⽬の10:30までのプラン
場所 GOKIGEN Cabin⼤地と⾵（秋⽥県北秋⽥市綴⼦字⼤堤１７－１）

アクセス ⼤館能代空港から⾞で13分(約9㎞)　JR鷹ノ巣駅から⾞／バスで約10分

【秋⽥のうまい⽶の秘密にふれるシリーズ第⼆弾︕〜⼈の温かさにふれ、きりたんぽに⽋かせないセリ栽培への思いをお持ち帰り〜】
２⽇間の流れ
【１⽇⽬︓⼣⾷】秋⽥⾃慢の郷⼟料理・きりたんぽ料理体験（⽬安120分〜）
   〜ご飯を潰して「たんぽ」を作るところからの【本格きりたんぽ鍋】体験
      ※体験内容については「きりたんぽ料理体験」のシートを参照
【２⽇⽬︓朝⾷】きりたんぽのスープで雑炊／うどんを⼀緒に作る。
【２⽇⽬︓8:30〜】セリ農家さん訪問＆作業の体験（作業場、苗代）
　 〜セリってどんな植物︖綴⼦の夏セリが⾷卓に届くまで〜
 　北秋⽥市綴⼦では限られたセリ農家さんが全国的に珍しい夏セリを栽培している。
   なぜ綴⼦では夏にセリを栽培するようになったのか、また栽培が難しい夏に収穫を可能にする条件や栽培の⼯夫とは︖
   そして、⾷卓に上がるまでの、昔ながらの⼿作業による全⾏程を知ったら、セリの⾒⽅も味わいも変わってくる。→宿へ移動
【２⽇⽬9:45〜】きりたんぽだけじゃない︕セリのお⼿軽クッキング♪
　 〜セリ農家のお⺟さんと、セリを使って調理＆試⾷タイム♪〜
　 セリは名脇役として⽋かせない⾷材。でも「主役」としてレシピに登場することはまれ。
　 セリを知り尽くした農家さんならではの⽇常の⾷べ⽅を教えてもらう.
【２⽇⽬10:30】解散〜お疲れ様でした。新⽶の季節にぜひまた来てね♪

おすすめターゲット層
開催時期 6⽉中旬〜9⽉末 除外⽇

市町村名 素材・企画名
北秋⽥市 【⽶どころ秋⽥・あきたこまち】　名産︕夏セリ収穫体験＆きりたんぽ鍋つくり＜宿泊付き＞

企画内容・セールスポイント


